
VORSPEISE 

	 BRUSCHETTA  
    29	 Mit Kirschtomaten, Avocado, Büffelmozzarella, Basilikum	 	 	 	          10,- 

	 with cherry tomatoes, Avocado, Buffalo mozzrarella, Basil

                             	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 


      30	 BÜFFELMOZZARELLA 

	 Mit Kirschtomaten, Oliven Taggiasche, Basilikum, Olivenöl	 	 	 	      12,5		
	 Buffalo mozzarella with cherry tomatoes, Olives, basil, olive oil

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 


      31	 MARINIERTES RINDER CARPACCIO 
	 mit Rucola, Parmesan, Olivenöl-Zitronenvinaigrette		 	 	 	           13,- 

	 Beef carpaccio, very thinly sliced ​​beef with rucola, parmesan, olive oil-Lemonvinaigrette


   32	 VITELLO TONNATO TURM

	 Rosa gegartes Kalbsfleisch, geröstetem Brot, Thunfisch Himbeercreme	 	           13,5 

	 Pink cooked veal with bread, homemade Tuna-raspberry sauce	 


     33	  THUNFISCH CARPACCIO TURM 

	 Thunfisch auf geröstetem Brot mariniert mit Zitronen-Vinaigrette, Creme Fraiche	         15,5

	 tuna, bread marinated with lemon-Vinaigrette and cream fraiche 

   34	 THUNFISCH AVOCADO TATAR 

	 Marinierter auf Avocado mit Olivenöl, rote Zwiebeln, Kapern, Zitrone                              17,5

	 marinated tuna with avocado, olive oil, red onions, capers, lemon


   35	 RINDERFILET-TATAR 

	 Mariniert mit roten Zwiebeln, Kapern, Sardellenpaste, Tabasco, Eigelb	 	           19,5                                                                                                                                                                   

	 Beef fillet tatar marinated with red onions, capers, anchovy paste, tabasco, egg yolk


    36	 GEMISCHTE VORSPEISE FÜR 2 PERSONEN 

	 Thunfisch-Tatar, Vitello Tonnato, Rinder-Carpaccio, Büffelmozzarella, Parmaschinken, 

	 Scharfe Salami, Oliven Taggiasca, gegrilltes Gemüse	 	 	 	 	          35,-


	 Mixed antipasto for 2 people  
	 tuna tatar, veal with tuna sauce, beef-carpaccio, buffalo mozzarella, parma ham, spicy salami, olives, grilled vegetables


   37	 TOMATENSUPPE 

	 Tomatensuppe mit passierten Tomaten, Olivenöl, Basilikum	 	 	           6,-

	 Tomato soup with strained tomatoes, olive oil, basil


   38	 GEMÜSESUPPE 

	 Brokkoli, Karotte, Zucchini, Kartoffeln, Sellerie, Olivenöl	 	 	 	            8,5	
	 Vegetable soup with broccoli, carotts, potatoes, celery, olive oli


   39	 FISCHSUPPE

	 Calamari, Garnelen, Venusmuscheln in Weißwein-Tomatensauce	 	                        18,5	
	 fish soup with calamari, shrimps, mussels in white wine - tomato sauce  



SALATE 

	 DRESSING NACH WAHL / Choose your dressing  

	 Hausgemachte Himbeersauce oder Balsamico die Modena mit Olivenöl

	 Homemade raspberry sauce or balsamico di modena with olive oil 


40	 GEMISCHTER SALAT 

	 Gemischter Salat mit Karotten, rote Zwiebeln, Kirschtomaten, Gurken	 	 	 8,-

	 mixed salad with carrots, red onions, cherry tomatoes, cucumber


41	 KIRSCHTOMATENSALAT

	 Kirschtomaten mariniert mit roten Zwiebeln, Basilikum, Oregano, Oliven Taggiasche

	 Olivenöl, Balsamico di Modena         		 	 	 	 	 	          11,-

	 Cherry tomato salad marinated with red onions, basil, oregano, olives, olive oil, Balsamico di Modena


42 CAMPAGNOLA SALAT 

	 Gemischter Salat mit gebratenen Champignons, Putenfleisch, Karotten, Kirschtomaten,

	 Gurken, Melone, Schafskäse, rote Zwiebeln		 	 	 	 	          14,-

	 Mixed Salad with fried mushrooms, turkey meat, carrots, cherry tomatoes, cucumber, melon, sheep cheese, red onions	 	
	 	 	 	 


43 MEDITERRANER SALAT MIT GARNELEN  

	 Gemischter Salat mit gebratenen Calamari, Garnelen, Avocado, Gurken, Karotten,

	 Kirschtomaten, Oliven Taggiasche, Schafskäse, Melone, rote Zwiebeln	 	          17,-

	 Mixed Salad with fried calamari, shrimps, avocado, cucumber, carrots, cherry tomatoes, olives, sheep cheese, melon, 


	 red onions


44 MANGO SALAT MIT GOLDBRASSENFILET  

	 Gemischter Salat mit paniertem Ziegenkäse, Mango, Kirschtomaten, Karotten, Gurken, 

	 Oliven Taggiasche, rote Zwiebeln, gratiniertes Goldbrassenfilet	 	 	          18,5

          Mixed Salad with breaded goat cheese, mango, cherry tomatoes, carrots, cucumber, olives, red onions, 


	 gratinated giltheadfillet 




PASTA 

50	 SPAGHETTI AGLIO E OLIO 

	 Mit Knoblauch, Olivenöl, scharf, Kirschtomaten, Petersilie	         	 	 	            8,5 

	 Spaghetti with garlic, olive oil, spicy, cherry tomatoes, parsley


51	 SPAGHETTI CARBONARA 


	 Mit Pancetta, Eigelb, Parmesan, schwarzem Pfeffer aus der Mühle	 	          10,5

	 Spaghetti with bacon, egg yolk, parmesan, black pepper 	 


52	 SPAGHETTI ALL’ AMATRICIANA 


	 Mit roten Zwiebeln, Pancetta, Petersilie, in leicht scharfer Tomatensauce	 	          10,5

	 with red onions, bacon parsley, in light spicy tomato sauce


53	 SPAGHETTI AGLIO E OLIO GARNELEN

	 Mit Knoblauch, Olivenöl, scharf, Kirschtomaten, Petersilie, Garnelen        		          14,5 

	 Spaghetti with garlic, olive oil, spicy, cherry tomatoes, parsley, shrimps


54	 SPAGHETTI VONGOLE 

	 Mit Venusmuscheln, Kirschtomaten, Petersilie, Knoblauch in Weißweinsauce      	         18,5 

	 Spaghetti with Venus shell, cherry tomatoes, parsley, garlic in white wine sauce 


55	 TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE 


	 Mit Kalb und Rinder Hackfleisch in Tomatensauce	 	 	 	 	          13,5

	 Tagliatelle with veal and beef minced meat in tomato sauce 


56	 TAGLIATELLE LACHS 

	 Mit Kirschtomaten, Basilikum, Knoblauch in leicht scharfer Tomatensauce	          13,5

	 Tagliatelle with salmon, cherry tomatoes, basil, garlic, light spicy tomato sauce  


57	 TAGLIATELLE KALBSRÜCKEN 


	 Mit Champignons, tranchiertem Kalbsrücken in Pistaziencreme      	 	             24 

	 with mushrooms, carved saddle of veal in pistachio cream


58	 LASAGNE ÜBERBACKEN 


	 Mit Kalb und Rinder Hackfleisch, Béchamelsauce, Parmesan	 	 	          13,5


	 Lasagne With veal and beef minced meat, béchamelsauce, Parmesan  




 
	 	 	 	 	 	 PASTA 

59	 FETTUCCINE BÜFFELMOZZARELLA                                                                                              

	 Basilikum, Kirschtomaten, Oliven Taggiasche, in Tomatensauce	 	 	          12,5

	 Fettuccine with buffalo mozzarella basil, cherry tomatoes, olives, in tomato sauce 


60	 FETTUCCINE TRÜFFEL

	 Mit schwarzem Trüffel in Parmesanschaum 	        	 	 	 	                     23,5 

	 with black truffle in parmesan 


61	 FETTUCCINE THUNFISCH

	 Mit Tranchiertem Thunfisch, Kirschtomaten, Oliven, Kapern, Weißweinsauce	          24,5

	 Spaghetti with garlic, olive oil, spicy, cherry tomatoes, parsley


62	 CALAMARATA GEMÜSE

	 Mit Brokkoli, Zucchini, Karotten, Kirschtomaten, Olivenöl	 	 	 	          13,-

	 Fusilli with broccoli, courgette, carrots, cherry tomatoes, olive oil


	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 

63	 CALAMARATA SALSICCIA 

	 Mit frische Salsiccia, Kirschtomaten, Trüffelöl 	 	 	 	 	          14,5

	 Calamarata with salsiccia, cherry tomatoes, truffle oil


64	 CALAMARATA AL SCOGLIO


	 Mit Calamari, Garnelen, Venusmuscheln, in leichter Weißwein Tomatensauce	          19,5	
	 Calamrata with, calamari, shrimps, clams, in light white wine sauce 	 


65	 RAVIOLI RICOTTA SPINAT

	 Gefüllte Pasta mit Ricotta und Spinat in Butter Salbei 	         	 	 	          12,5 

	  stuffed pasta with cheese (ricotta) and spinach in butter sauce


66	 TRIANGOLI PANCETTA 

	 Gefüllte Pasta mit Pancetta und Selleriecreme in leichter Kirschtomatensauce	          12,5

	 stuffed Pasta with bacon in light cherry tomato sauce 




Pizza   
Hausgemachter Pizzateig mit Weizenmehl.


Die Tomatensauce wird mit frischem Basilikum, Oregano und Olivenöl verfeinert.

Mit Mozzarella Fior di Latte belegt, werden unsere Pizzen frisch im Ofen gebacken.


-	 Pizza-Brot wahlweise mit oder ohne Knoblauch	 	 	 	 6,5

Nr. 01 - Margherita 	 	 	 	 	 	 	 	 	 9,- 

Nr. 02 - mit Salami 1/2/4  	 	 	 	 	 	 	 	 	 11,-

Nr. 03 - mit Vorderschinken 2/4 	 	 	 	 	 	 	 	 11,-

Nr. 04 - mit Vorderschinken 2/4  und Champignons 	 	 	 	 	 12,-

Nr. 05 - mit Vorderschinken 2/4  und Ananas	 	 	 	 	            12,-

Nr. 06 - mit Salami 1/2/4, Vorderschinken 2/4  und Peperoni 	 	 	 	 13,-

Nr. 07 - mit Sardellen, Oliven 6 ,Kapern, Knoblauch und roten Zwiebeln	 	 13,5

Nr. 08 - mit Thunfisch und Zwiebeln 	 	 	 	 	 	 	 13,5

Nr. 09 - mit scharfer Salami 1/2/4 , Rucola und Parmesan 	 	 	 	 14,-

Nr. 10 - mit gegrilltem Gemüse 	 	 	 	 	 	 	 14,-

Nr. 11 - mit Parmaschinken, Parmesan und Rucola 	 	 	 	 15,-

Nr. 12 - mit Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Zwiebeln, Olivenöl, Basilikum 	 15,-	 


Spezial-Pizza  

Nr. 16 - mit frischer Salsiccia, Kirschtomaten, Zwiebeln, Büffelmozzarella	 13,5

Nr. 17 - mit Kalbfleisch, Thunfisch-Himbeersauce, Kapern, Rucola	 	 13,5

Nr. 18 - mit Rindercarpaccio, Rucola, Kirschtomaten, Parmesan	 	 	 13,5

Nr. 19 - mit Lachs, Creme Fraiche, Zucchini, Zitronen-Schnittlauch	 	 14,5

Nr. 20 - mit Thunfischcarpaccio, Avocado, Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette	 17,5

Nr. 21 - mit schwarzem Trüffel, Büffelmozzarella 	 	 	 	 	 22,5


Extra Zutat		 	 	 	 	 	 	 	 	 je	  1,50

Extra Zutat Fisch / Meeresfrüchte 	 	 	 	 	 	 je 	  2,50

Alle Pizzen sind auf Wunsch auch Glutenfrei erhältlich                       Aufpreis:           2,0


1)mit Farbstoff 2)mit Konservierungsstoffe 3)mit Antioxydationsmittel 

4)mit Geschmacksverstärker 5)Chininhaltig 9)Koffeinhaltig 11)mit Süßungsmittel 


12)enthält eine Phenylalaninquelle s)geschwefelt g)enthält Gerstenmalz w)enthält Weizenmalz




FISCH 

70	 LACHS VOM GRILL


	 Auf Kirschtomaten, Basilikumsauce an Gemüse und Kartoffeln	 	 	          22,5

	 Grilled Salmon, cherry tomatoes, basil sauce, vegetables and potatoes 


71 CALAMARETTI VOM GRILL  

	 mariniert mit Kräutern, Zitrone, Knoblauch, Olivenöl, an gemischtem Salat    	          23,5

	 Grilled Baby Calamari marinated with herbs, lemon, garlic, olive oil and mixed salad


72	 ROSA GEGRILLTES THUNFISCH

	 in Sesamkruste Transchiert an gemischten Salat	 	           	 	            	         26,- 

	 grilled Tuna with sesame and mixed salat  


73	 GOLDBRASSE VOM OFEN 400-600 GR.

	 Goldbrasse im Ofen gegart, Zitronen-Weißweinsauce an Gemüse und Kartoffeln	          28,-

	 oven baked gilt-head in lemon white wine sauce with vegetables and potatoes 


74	 LOUP DE MER  

	 in Salzkruste für 2 Personen ca. 900 / 1000 Gramm		 	 	 	          70,-

	 sea bass in a salt crust for 2 people ca. 900 / 1000 gram 


FLEISCH 

75	 PUTENFLEISCH VOM GRILL

	 Mit Kräutern,  Zitronen, Olivenöl an Gemüse und Kartoffeln		 	 	          18,-

	 Grilled turkey with herbs, lemon, olive oil, vegetables and potatoes 


76	 KALBSRÜCKEN

	 In Ganzen Rosa gegrilltes Kalbsrücken tranchiert auf Himbeer-Rosmarinsauce	          24,5

	 whole grilled saddle of veal carved on raspberry rosemary sauce 


77	 RINDERFILET VOM GRILL 

	 Rosa gegrilltes Rinderfilet (ca.250gr.) an Gemüse und Kartoffeln	 	                      35,-

	 pink grilled beef fillet, vegetables and potatoes  



DESSERT 

80 MANGO PANNA COTTA    

	 Mit heißer Erdbeercreme	 	 	 	 	 	 	 	           6,5

	 With hot strawberry cream


81 TIRAMISU  

	 Löffelbiskuits, Eigelbe, Mascarpone, Amaretto	 	 	 	 	           6,5

	 Ladyfingers, egg yolk, mascarpone, amaretto 


82 MANDELPARFAIT 

	 Mandeln, Eier, Amaretto, Sahne, Schokoladensauce 	 	           	 	            7,5

	 Almonds, eggs, amaretto, cream, chocolate ecream  


                    


83 VANILLE MASCARPONE CREME  

	 Mascarpone mit Vanille, Eigelb, Früchte, karamellisierte Erdbeercreme 	 	            8,5

	 mascarpone with vanilla, egg yolk, fruits, strawberry cream 


84 SCHOKOSOUFFLE  

	 Warmes Schokosouffle mit Maismehl (Glutenfrei) an Vanilleeis 	           	 	            9,5

	 hot chocolate cake (gluten-free) Vanilla ice cream 


Hinweise für Allergiker 


Liebe Gäste, gerne erhalten Sie von unserem Service unsere Dokumentationsordner, 
In dem Sie alle Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltender Allergene detailliert aufgeschlüsselt sind.

Sämtliche Preisangaben inkl. gesätzl. MwSt., Bedienung und Service

1)mit Farbstoff 2)mit Konservierungsstoffe 3)mit Antioxydationsmittel 
4)mit Geschmacksverstärker 5)Chininhaltig 9)Koffeinhaltig 11)mit Süßungsmittel 

12)enthält eine Phenylalaninquelle s)geschwefelt g)enthält Gerstenmalz w)enthält Weizenmalz



Aperitif/Cocktails 
San Bitter1 / Crodino1 4,10
Campari Orange1/ Soda / Spritz 8,50
Hugo1 7,50
Aperol Spritz1 8,50
Lillet1 mit Prosecco, Himbeeren und Wild Berry 8,50
Ramazotti Rosato 8,50 
Martini Bianco / Rosso   5,50
Gin Tonic5 9,50
Cuba Libre 9,50 
Whiskey Sour 8,50
Vodka Sour 8,50
Negroni 8,50
Americano 8,50
Daiquiri 8,50
Espresso Martini 8,50
Martini Dry 8,50

Alkoholfreie Getränke  0,33l
Sprite 3,80
Fanta1/3 3,80
Coca Cola1/3/9 3,80
Coca Cola Light / Zero 3,80
Cola Mix1/3/9 0,30l 3,80
Eistee Pfirsich / Zitrone 3,80

0,40l 0,50l 0,75l
San Pellegrino / Aqua Panna 4,90 6,00
Gerolsteiner Still / Kohlensäure 4,90 6,00
Tafelwasser 3,50

Fruchtsaft Getränke 
0,20l 0,40l

Apfelsaft 2,60 4,70
Orangensaft 2,60 4,70
Maracujanektar 2,60 4,70
Johannisbeernektar 2,60 4,70
Apfelschorle 2,40 4,20
Fruchtsaftschorle 2,50 4,50 
( Orange / Maracuja / Johannisbeere) 



Biere Vom Fass 
Augsburger Herren Pils Flasche 0,33l 4,10
Riegele feines Urhell 0,50l 4,50
Riegele Kellerbier 0,50l 4,50
Riegele Hefe Weisse 0,50l 4,50
Riegele Weisse Alkoholfrei 0,50l 4,50
Lauterbacher Natur Radler 0,50l 4,50

Offene Weine  

0,1l 0,25l
Pinot Grigio (Weißwein  - Italien - DOC)5 3,30 7,00
Villa Antinori (weißwein - Toscana) 4,10 9,20
Montepulciano (Rotwein - Italien - DOC)5 3,50 7,50
Primitivo Salento ( Rotwein -Apulien ) 4,00 9,40

Caffé 

 Espresso 2,40
Espresso Macchiato 2,60
Espresso Doppio 3,90
Espresso Corretto 4,20
Capuccino 3,60
Latte Macchiato 4,20
Tasse Caffe 3,60

Digestif 
Limoncello 28 % 4cl 4,50
Amaretto 28 % 4cl 4,50
Sambucca 42 % 4cl 4,50
Ramazzotti 32 % 4cl 4,50
Averna 34 % 4cl 4,50
Fernet 42 % 4cl 4,50
Amaro del Capo 35 % 4cl 4,50
Montenegro 25 % 4cl 4,50

Grappa  

Hausgrappa   38 % 2cl 4,50
Grappa Ambrata Rossi d´Angera 40 % 2cl 7,00
Poli Grappa 40 % 2cl 8,50


